
（
え
び・か
に・小
麦・卵・乳
が
含
ま
れ
ま
す
）

お得な
ドリンクセッ

ト！
追加も
できます！！

人気
No.1

ベトナムの
定食！

刺激的！南国カレー
究極のストリートフード

ヘルシーサラダ麺
ベトナム風やきそば

（全て税込価格です）

■ コーヒー
    
■ アイスコーヒー　    
　
■ ベトナムコーヒー
　

■ エスプレッソ（ダブルショット）

■ カフェラテ
　
■ ハニーミルクラテ
　
■ コーヒーゼリーのココナッツラテ

■ エスプレッソ追加

    
　    
　

（HOT／ICE）　　　
　

（HOT／ICE）
　

（HOT／ICE）
　

（ICE）

¥４８０

¥４８０

¥５５０　　　

¥３８０

¥５５０

¥６００

¥６５０

¥２００

¥５８０

¥５８０

¥６５０

¥７００

¥７５０

S L
drip coffee

iced coffee

vietnamese coffee
(espresso on condensed milk)

espresso

cafe latte

honey milk latte

coffee jelly coconut latte

ado espresso

¥ 1,072
（税込 ¥1,180）

フォー

Phở
揚げ春

巻
きと
薬
味
付き

揚げ春巻
きと
薬
味
付
き

pho noodle

¥ 380
ドリンクセット
drink set (ice or hot)

Bánh mi

※プラス¥100でLサイズに変更できます

※
内
容
は
変
更
す
る
可
能
性
も
ご
ざ
い
ま
す

● コーヒー coffee
● ティー tea
● コーラ coke

● ベトナムコーヒー vietnamese coffee
● ハス茶 lotus tea
● ジンジャーエール ginger ale extras

COFFEE
■ ティー

■ ロイヤルミルクティ

■ ハス茶

（HOT／ICE）
　

（HOT／ICE）
　

（HOT／ICE）

¥４５０

¥５５０

¥５００

¥５５０

¥６５０

¥６００

S L
tea

royal milk tea

lotus tea

TEA

■ マンゴーチェ

■ ストロベリーチェ

■ アフォガート

¥６８０

¥６８０

¥６８０

¥７８０

¥７８０

S L
mango che

strawberry che

affogato

mango che strawberry che

DESSERT

■ グァバジュース

■ パッションフルーツジュース
 
■ パイナップルジュース

■ マンゴージュース

■ コーラ

■ ジンジャーエール

■ サイゴンサンライズ

¥５００

¥５００

¥５００

¥５００

¥６００

¥６００

¥６００

¥６００

¥６００

¥６００

¥６００

¥７００

S L
guava juice

passion fruit

pineapple

mango

coke

ginger ale

saigon sunrise

SOFT DRINK
SAIGON SPECIAL
333
SHINGHA

各 ¥６８０

BEER

■ ライム in ハイボール

■ ベトナムチューハイ

¥５８０

¥５８０
whisky soda

vietnamese sho-cyu soda

OTHER ALCOHOLS

● 麺大盛り
Large portion / noodle

¥ 250
● パクチー大盛り
Add coriander

¥ 250● 春巻き1本
Fride pring rolls

¥ 220

● サラダ
Fride pring rolls

¥ 330 ● ジャスミンライス単品
Jasmine rice

¥ 330
● 肉増し
Double amount main meat

¥ 330

¥ 1,345
（税込 ¥1,480）

ベトナムプレート
vietnam rice plate

¥ 1,345
（税込 ¥１，48０）

フォー サオ
vietnam fried noodles

beef

fried fish

Hu

 Tieu tron

Cơ
mtấm

¥ 1,345
（税込 ¥1,480）

エスニック和え麺
salad bowl

ビーフ
自家製レモングラスのチリソースで炒めた

越南路オリジナルサラダボウル。
もちもちのフーティウ麺に、色とりどりの野菜
がたっぷり。自家製レモングラスのチリソー
スとベトナムのソイソースを麺によく和えて
エスニックの奥行きのある味わいに。最後ま
で飽きない美味しさです！

フライドフィッシュ
サクッと揚がった白身魚

¥ 800
（税込 ¥880）

バインミー
vietnamese sandwich

※メインをひとつお選びください
　 You can choose one

beef

fried fish

ビーフ
自家製レモングラスのチリソースで炒めた

越南路のコムタムはジャスミンライス、メイ
ン、揚げ春巻き、目玉焼き、野菜、なます、パク
チー、フライドオニオンなどもりだくさん。
2種のソースをごはんとおかずにかけてお
召し上がりください。セットのスープにごは
んを入れても美味しいよ！

フライドフィッシュ
サクッと揚がった白身魚

※メインをひとつお選びください
　 You can choose one

beef

fried fish

ビーフ
自家製レモングラスのチリソースで炒めた

ベトナムのサンドイッチ。
越南路のバインミーはとってもクリスピー。
3種のソースが絶妙。
野菜もたくさん入ってボリューム満点！
ぎゅっとつぶして食べてみて！
ミニフォーセットがすすめです！

フライドフィッシュ
サクッと揚がった白身魚

※メインをひとつお選びください
　 You can choose one

beef

shrimp

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

chickenチキン
ヌクマム（ベトナムの魚醬）で茹でた

ビーフ
自家製レモングラスのチリソースで炒めた

越南路こだわりのやさしい鶏がらスープは
”飲み干せる”をコンセプトに何度も試作を
繰り返しました。
6種のスパイス、焦がしネギ、しょうがをブレン
ド。お店で毎日手作り。もちもちの麺がスープと
相性よく、スパイスの香りがお口に広がります！

有頭エビ
特製レモングラスのチリソースで和えたシーフード

※メインをひとつお選びください
　 You can choose one

beef

fried fish

Cà

 ri dừa

Ph

ở xào

¥ 1,436
（税込 ¥1,580）

ココナッツカレー
スパイシー

spicy coconut curry

ビーフ
自家製レモングラスのチリソースで炒めた

数種類のスパイスをブレンド。
スパイシーだけど、ココナッツでマイルドに
仕上げました。ジャスミンライスと相性抜群
です。メイン、揚げ春巻き、目玉焼き、野菜、
なます、パクチー、フライドオニオン。
ボリューム満点の一皿です！

フライドフィッシュ
サクッと揚がった白身魚

※メインをひとつお選びください
　 You can choose one

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

定番メニューの仲間入り！
越南路人気ベトナム風焼きそば”フォーサオ”
サオは炒めるの意味。
チリソースとベトナムの醤油をブレンドした
特製ソースがモチモチのフォーとよく絡み、
バランスが絶妙です！
なます、スライスオニオンがさっぱりお口直
しに。

※ローストポークのみ
　 only roast pork

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

chickenチキン
ヌクマム（ベトナムの魚醬）で茹でた

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

chickenチキン
ヌクマム（ベトナムの魚醬）で茹でた

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

chickenチキン
ヌクマム（ベトナムの魚醬）で茹でた

roast porkローストポーク
レモングラスに一晩漬け込んで焼き上げた

chickenチキン
ヌクマム（ベトナムの魚醬）で茹でた


